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Objectius academics de I'assignatura

1.

Obtenir nocions basiques de Viticultura i Enologia.

Continguts fonamentals de I'assignatura
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Historia de la viticultura. El vi com aliment.

Coneixement de I'’ecosistema. El terroir.

Fisiologia de la vinya, varietats. Plagues i malalties.

Sistemes de control, control amb enemics naturals, pro-
ductes fitosanitaris.

La verema i el celler. La fermentacio alcoholica i la fermen-
tacié malolactica. Analisis basics.

Introduccié al tast.

Elaboracio de vins blancs i rosats. Tast.

El roure i el suro. Defectes del vi.

Elaboracio de vins negres. Tast.

Elaboracié d’escumosos i vins especials. Tast.

Els conservants i additius del vi. Seguretat alimentaria.

Les denominacions d’origen i els vins del mon.

Enologia i turisme. Compra de vins i conservacio. Maridat-
ges.

Mediambient. Sabies que?

Eixos metodologics de I'assignatura

Combinacié de classe magistral, explicant els diferents temes del
contingut, amb algunes sessions practiques de tast.

Sistema d’avaluacio6

Assistencia i participacio.
Test d’avaluacio6 a realitzar a casa.

Bibliografia i recursos d’'informacio

Es donaran durant el curs.



