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Objetivos académicos de la asignatura

1.

Obtener nociones béasicas de Viticultura y Enologia.

Contenidos fundamentales de la asignatura

@b

14.

Historia de la viticultura. El vino como alimento.
Conocimiento del ecosistema. El terroir.

Fisiologia de la vifia, variedades, plagas y enfermedades.
Sistemas de control, control con enemigos naturales, pro-
ductos fitosanitarios.

La vendimia y la bodega. La fermentacion alcoholica y la
fermentacién malolAactica. Analisis basicos.

Introduccién a la cata.

Elaboracion de vinos blancos y rosados. Cata.

El roble y el corcho. Defectos del vino.

Elaboracion de vinos negros. Cata.

. Elaboraciéon de espumosos y vinos especiales. Cata.

Los conservantes y aditivos del vino. Seguridad alimentaria.
Las denominaciones de origen y los vinos del mundo.

. Enologia y turismo. Compra de vinos y conservacion. Mari-

dajes.
Medioambiente. éSabias qué?

Ejes metodolédgicos de la asignatura

Combinacion de clase magistral, explicando los diferentes temas del
contenido, con algunas sesiones practicas de cata.

Sistema de evaluacién

Asistencia y participacion.
Test de evaluacion a realizar en casa.

Bibliografia y recursos de informacion

Se daran durante el curso.



